
第２号様式（第６条関係） 

 

事 業 計 画 書                

令和 〇年  〇月  〇日   

申請者 住 所 〒〇〇〇-〇〇〇〇  

       〇〇〇〇 

  法人名 〇〇〇〇〇〇      

  (氏名)               

  代表者                 

 

調布市中小企業事業資金融資あっせん条例に基づく開業融資資金の融資あっせんを受けたいので，

次のとおり事業計画書を提出します。 

開業形態 法人・個人 商号（予定含む。） 〇〇〇〇〇〇〇 

開業住所 調布市〇〇〇〇〇〇 

開業(予定)年月日   〇〇年 〇〇月 〇〇日 電話番号 〇〇〇-〇〇〇〇-〇〇〇〇 

事業開始届出書の有無 有・無 資本金        円 従業員 〇人 

取引先 仕入先：△△酒店(株)(〇〇区〇〇)，(株)××食品(〇〇区〇〇) 

 

１ 開業準備の着手状況（下記の該当事項に○印をつけてください。） 

ア 設備機械器具等発注済である。 

イ 土地・店舗を買収するため頭金等支払済で

ある。 

ウ 土地・店舗を賃借するための権利金・敷金

等支払済である。 

エ 商品・原材料の仕入れを行っている。 

オ 事業に必要な許認可を受けている。 

カ 事業に必要な許認可の申請が受理されてい

る。 

キ その他（              ） 

 

２ 事業内容・創業動機 

業種 飲食業 (調理師免許H〇〇年〇月取得) 

事業内容（主製品・サービス・取扱品など） 

①昼 日替わりランチ(4種類／ドリンク・デザート付) 客単価900円  (売上シェア19％) 

②夜 一品料理 550円～1,200円(旬の素材を利用した創作料理) 

   ドリンク 500円～1,200円 客単価4,500円         (売上シェア81％) 

 

創業の目的と動機 

・これまでの経験を活かし，自分の店を持ちたいと思い，〇〇地区で物件を探していたところ，立地

も広さもちょうど良いテナントが見つかったため。 

・現勤務先の仕入業者から，多品種の酒を安く仕入できることになり，事業の見通しがたったため。 

創業する事業の経験 

〇〇年〇月～ 居酒屋〇×△ 3年勤務(学生時代のアルバイト先に，そのまま勤務) 

〇〇年〇月～ ダイニングキッチン〇〇(洋風居酒屋チェーン)9年勤務 

3年前から店長(現在の月給30万円) 

〇〇年〇月  退職予定(退職金70万円) 

当事業の強み・セールスポイント 

・ワイン，ビール，オリジナルカクテル等200種類のドリンクを提供する。 

・隠れ家的な雰囲気の店構えとして，寛げる空間を提供する。 

・月1回，友人の協力でアコースティックギターの生演奏会を予定している。 

補足説明（創業する直前の職業，資格，創業スケジュールなど補足したいことを御記入ください。） 

・30～40代の〇〇地区周辺の会社員がメインターゲット。 

・商業ビルが立ち並ぶ路地裏の立地。周辺にセレクトショップ等があり，人通りが多い。 

・居酒屋などは多いが，落ち着いた雰囲気の店舗は少ない。 

記 入 例 

・専門用語は控えめに 

・具体的に 

・法人の場合は役職を明記 



 ３ 必要な資金と調達方法 

必要な資金 金額 調達方法 金額 

設

備

資

金 

店舗・機械・備品・車両等 

830万円 

自己資金 400万円 

（内訳） 
・店舗内外装工事   400万円 

・厨房機器      200万円 

・什器・備品類    130万円 

・保証金       100万円 

親・兄弟・知人等からの借入 

（内訳・返済方法） 

父 

元金3万円×100回(無利息) 

 

 

 

 

 

 

 

 

300万円 

本件借入金 700万円 

運

転

資

金 

商品仕入・人件費等 

（内訳） 
・仕入（87万円×３カ月） 

 261万円 

・人件費（39万円×３カ月） 

117万円 

・家賃（20万円×３カ月） 

60万円 

・諸経費【光熱費・広告費等】 

（44万円×３カ月） 

132万円 

 

 

 

 

 

 

570万円 

他の金融機関からの借入 

（内訳・返済方法） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

万円 

合計 1,400万円 合計 1,400万円 

 

４ 収支計画（月平均） 

 
創業当初 

軌道に乗った後 

( 〇年 〇月頃) 
計算根拠 

売上高① 248万円 322万円 
＜創業当初＞ 

①売上高(日曜定休) 248万円 

 昼(月～土)900円×25席×0.8回転×26日＝46万円 

夜(月～木)4,500円×25席×0.6回転×18日＝121万円 

夜(金，土)4,500円×25席×0.9回転×8日＝81万円 

②原価率 35％(勤務時の経験から) 

③人件費 店主1人      ：20万円 

専従者1人(妻)：10万円 

アルバイト3人： 

時給1100円×10時間／日×26日＝29万円 

 家賃  20万円 

 その他光熱費，広告宣伝費等 44万円 

 

＜軌道に乗った後＞ 

①創業当初の1.3倍(勤務時の経験から) 

②当初の原価率を採用 

③人件費 従業員1人増 19万円増 

 支払利息 700万円×年〇．〇％÷12ヶ月＝1万円 

 その他諸経費16万円増 

売上原価② 

(仕入高) 
87万円 113万円 

売上総利益③ 

（①－②） 
161万円 209万円 

経

 

費 

役員報酬 

（店主給料） 
20万円 20万円 

従業員人件費 39万円 58万円 

家賃 20万円 20万円 

支払利息 0万円 １万円 

その他 44万円 60万円 

合計④ 123万円 159万円 

営業利益 

（③－④） 
38万円 50万円 

※ 他に参考となる資料がございましたら，計画書に添えて御提出ください。 

金額は一致します 

借入金の返済元金はこの中
から支払われることになり
ます 

※事業計画書の書き方等についてご不明点があれば，調布市産業労働支援センターの創業・経営

相談をご利用ください。 

支払利息(月間)は 
「借入金×年利率÷12ヶ月」で算出 

開業済の場合は作成時点 

http://chofu-industry.jp/ent/mng/mng-consul/
http://chofu-industry.jp/ent/mng/mng-consul/

